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Der Einfluss des Sauerstoffs im Wein ist seitjeher bekanntund die Sauerstoffaufnahme erfolgte beispielsweise bei Rotwei-
nen durch die offene Maischegarung oder durch die traditionelle Lagerung im Holzfass, bei der Sauerstoff nach und nachin

denWeindiffundiert.

Da heutzutage in vielen Betrieben verstarkt gasdichte Behélter oder Edelstahltanks bei der Rotweinbereitung eingesetzt
werden, die eine natirrliche Sauerstoffaufnahme verhindern, wird versucht, durch kiinstliche Sauerstoffzufuhr den gleichen
Effekt zu erreichen. Die Sauerstoffzugabe ist allerdings nicht nur bei der Behandlung von Rotweinen ein Thema, sondern
auch fur die Produktion von WeiRweinen. Die Effekte, die man durch die Sauerstoffanreicherung erzielen méchte, sind die
Aktivierung und Vitalisierung der Hefe sowie bei Rotweinen die Farbstabilisierung. Unter den Begriffen Mikro- / Makro-
Oxigenation versteht man die kontinuierliche Zugabe von Sauerstoff bei verschiedenen Produktionsschritten in der Wein-

erzeugung.

Mikrooxigenation

BeiderMikrooxigenation wirddemvergéarten Wein Gibereine
langere Zeitspanne (z. B. 2 — 3 Monate) konstant eine sehr
kleine Menge an Sauerstoff (0,5 —6,0 mg pro Liter Wein und
Monat) zugefihrt. Die Mikrooxigenation wird hauptsachlich
beim Rotwein angewendet, nach dem biologischen
Saureabbau (BSA). Die Zugabemengen entsprechen in
etwa dem gleichen Sauerstoffeinfluss wie bei der Lagerung
des Weins im Barrique. Die Ziele der Mikrooxigenation sind
die Farbstabilisierung und das Forcieren der Tanninpoly-
merisation (= Gerbstoff-Verfeinerung). Die Rotweine
werdendadurchweicherundrunder.

ANWENDBARE BRANCHEN
o

PRODUKTE

Unser Produktportfolio bietet drei unterschiedliche
Varianten zur Sauerstoffdosierung, alle geeignet
sowohlfiir Mikro-als auchMakro-Oxigenation:

o« Busvariante -VininfoBasiseinheit(BE) Sauerstoff
Feste Installation als Teil eines VinInfo-Bussystems. Eine
BE Sauerstoff pro Tank - Steuerung tuber Software, eine
unbegrenzte Menge an Tanks kannbehandeltwerden.

¢ OxyBox
Zentral installierter, wasserdichter Steuerschrank,
erhaltlich in zwei Ausfihrungen - lackierter Stahl oder
Edelstahl. Jeder Schrank kann bis zu 16 Tanks steuern,
die Anzahl der installierten Steuer-schrédnke ist nicht
begrenzt. Software-Steuerungals Optionmdglich.

UnabhiédngigerBetrieb:
Jede BE Sauerstoff und jedes der (bis zu 16) Sauer-
stoffmodule des OxyBox kanneinzelne Tanks unabhé&ngig
voneinandermitSauerstoffbegasen.

« OxyBoy&OxyMan
Unabhangig, mobil, zur Behandlung eines einzelnen
Tanks. Das Gerat kann am Tank oder in der Ndhe ange-
héangt werden, anschlieBend kann ein weiterer Tank
behandeltwerden.

Technische Anderungen vorbehalten.

Makrooxigenation

Die gezielte Sauerstoffdosierung des Mostes vor und
wahrend der Garung, jedoch vor dem biologischen
Saureabbau (BSA), nennt man Makrooxigenation. Im
Gegensatz zur Mikrooxigenation wird bei der Makro-
oxigenation eine gréRere Menge an Sauerstoff — ca. 2,0 bis
6,0 mg Sauerstoff pro Liter Wein und Tag - Uber einen
kiirzeren Zeitraum zugegeben. Dieses Verfahren wird
sowohl bei Rotweinen als auch bei WeiRweinen zur
VerminderungdesPhenolgehaltsangewendet.

Die Makrooxigenation zu Beginn der Garung tréagt auch zur
Entwicklung starker Hefezellen bei, die eine Garung sicher
zuEndebringen-nichtnurbeiWeinsondernauchbeiBier!

ZUBEHOR

o Kit'Temperaturmessung'-firOxyBoy/OxyMan

o Edelstahlfrittenfurdie prézise Sauerstoffzugabe

e Begasungsrohrflrdie SauerstoffbehandlungingréReren
Tanks

o LuftschlauchfirSauerstoff

e DruckmindererfirdieBusversion
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