MIKRO-/ MAKRO-OXIGENATION

SAUERSTOFFDOSIERUNG

Der Einfluss des Sauerstoffs im Wein ist seitjeher bekanntund die Sauerstoffaufnahme erfolgte beispielsweise bei Rotwei-
nen durch die offene Maischegérung oder durch die traditionelle Lagerung im Holzfass, bei der Sauerstoff nach und nachin

denWeindiffundiert.

Da heutzutage in vielen Betrieben verstarkt gasdichte Behélter oder Edelstahltanks bei der Rotweinbereitung eingesetzt
werden, die eine natirliche Sauerstoffaufnahme verhindern, wird versucht, durch kiinstliche Sauerstoffzufuhrden gleichen
Effekt zu erreichen. Die Sauerstoffzugabe ist allerdings nicht nur bei der Behandlung von Rotweinen ein Thema, sondern
auch fir die Produktion von WeiBweinen. Die Effekte, die man durch die Sauerstoffanreicherung erzielen méchte, sind die
Aktivierung und Vitalisierung der Hefe sowie bei Rotweinen die Farbstabilisierung. Unter den Begriffen Mikro- / Makro-
Oxigenation versteht man die kontinuierliche Zugabe von Sauerstoff bei verschiedenen Produktionsschritten in der Wein-

erzeugung.

Mikrooxigenation

Beider Mikrooxigenation wird dem vergéarten Wein Giber eine
langere Zeitspanne (z. B. 2 — 3 Monate) konstant eine sehr
kleine Menge an Sauerstoff (0,5 - 6,0 mg pro Liter Wein und
Monat) zugefuhrt. Die Mikrooxigenation wird hauptsachlich
beim Rotwein angewendet, nach dem biologischen
Sé&ureabbau (BSA).DieZugabemengenentsprecheninetwa
dem gleichen Sauerstoffeinfluss wie bei der Lagerung des
Weins im Barrique. Die Ziele der Mikrooxigenation sind die
Farbstabilisierung und das Forcieren der Tanninpoly-
merisation (= Gerbstoff-Verfeinerung). Die Rotweine
werdendadurchweicherundrunder.

ANWENDBARE BRANCHEN
o

PRODUKTE

Unser Produktportfolio bietet drei unterschiedliche
Varianten zur Sauerstoffdosierung, alle geeignet
sowohlfiirMikro-als auchMakro-Oxigenation:

o Busvariante -VininfoBasiseinheit(BE) Sauerstoff
Feste Installation als Teil eines VinInfo-Bussystems. Eine
BE Sauerstoff pro Tank - Steuerung tUber Software, eine
unbegrenzte Menge an Tanks kannbehandeltwerden.

« OxyBox
Zentral installierter, an der Wand befestigter wasserdich-
ter Steuerschrank, erhaltlich in zwei Ausfihrungen -
lackierter Stahloder Edelstahl. Jeder Schrank kannbis zu
16 Tanks steuern, die Anzahl der installierten Steuer-
schranke ist nicht begrenzt. Software-Steuerung als
Optionmaéglich.

— UnabhingigerBetrieb:
Jede BE Sauerstoff und jedes der (bis zu 16) Sauerstoff-
module des OxyBox kann einzelne Tanks unabhangig
voneinandermitSauerstoffbegasen.

« OxyBoy & OxyMan
Unabhangig, mobil, zur Behandlung eines einzelnen
Tanks. Das Gerat kann am Tank oder in der N&dhe ange-
héngt werden, anschliefend kann ein weiterer Tank
behandeltwerden.

Technische Anderungen vorbehalten.

Makrooxigenation

Die gezielte Sauerstoffdosierung des Mostes vor und
wahrend der Garung, jedoch vor dem biologischen
Saureabbau (BSA), nennt man Makrooxigenation. Im
Gegensatz zur Mikrooxigenation wird bei der Makro-
oxigenation eine groRere Menge an Sauerstoff — ca. 2,0 bis
6,0 mg Sauerstoff pro Liter Wein und Tag - Uber einen
kirzeren Zeitraum zugegeben. Dieses Verfahren wird
sowohl bei Rotweinen als auch bei WeiRweinen zur
VerminderungdesPhenolgehaltsangewendet.

Die Makrooxigenation zu Beginn der Garung trégt auch zur
Entwicklung starker Hefezellen bei, die eine Garung sicher
zuEndebringen-nichtnurbeiWeinsondernauchbeiBier!

ZUBEHOR

o Kit'Temperaturmessung'-firOxyBoy/OxyMan

o Edelstahlfrittenfurdie prézise Sauerstoffzugabe

e Begasungsrohr fur die Sauerstoffbehandlung in
gréRerenTanks

o LuftschlauchfirSauerstoff

e Druckmindererfirdie Busversion

Kit "Temperaturmessung' -
fur OxyBoy & OxyMan

Begasungsrohr fur
Zapflochklappe Gr. 37,
mit Fritte
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SAUERSTOFFDOSIERUNG

Sauerstoffdosierung tiber Bussystem

VININFO - BE SAUERSTOFF

UMGEBUNGSTEMPERATUREN
von 0°C bis +50°C

BESCHREIBUNG

Bei dauerhaftem Einsatz empfiehlt sich die busféhige
Version. Die VinInfo-Basiseinheiten (BE Sauerstoff)
werden fest in der Nahe der entsprechenden Tanks
installiert - eine Basiseinheit pro Tank - und wie alle
anderen Komponenten Uber ein Terminal oder tUber die
Regelsoftwaream Server-PCbedient.

Uber die BE Sauerstoff wird im Vininfo-System die
hochpréazise Dosierung von Sauerstoff gesteuert,
Dosiermengen und Behandlungszeiten sind frei einstell-
bar. Durch die Datenaufzeichnung sind die Dosiermengen
jederzeit exakt reproduzierbar. Wie alle anderen Vinlnfo-
Anwendungen kann auch die Mikro- / Makrooxigenation
UberdasInternetperFernzugriffgesteuertwerden.

EinbereitsbestehendesVininfo-Systemkannjederzeitauf
diese Technologie aufgeriistetwerden.

Technische Anderungen vorbehalten.

)
B
e N

\\\\\

-

MERKMALE

o FestelnstallationalsTeileinesVinInfo-Bussystems

e Eine BE Sauerstoff pro Tank - Steuerung einer unbe-
grenzten Menge an Tanks Uiberdie Software

e EinDruckmindererprolInstallationwird benétigt

FEATURES

Temperaturbereiche:

Die BE Sauerstoff ist standardmaRig fir die Temperatur-
messung vorbereitet. Somit kdnnen Temperaturbereiche
festgelegt werden, in denen der Sauerstoff zudosiert
werden soll (Temperaturfuhler zuséatzlich benétigt). Die
Sauerstoffzugabe erfolgtalsonurbeioptimalen Bedingun-
gen, um die bestmdégliche Wirkung auf Wein und Bier zu
erzielen. AuBerdem dient die Festlegung von Temperatur-
grenzenals Sicherheitsmechanismus fiirdie Oxigenation.

Timer-Funktion:

Die Timer-Funktion erspart dem Winzer eine manuelle
Eingabe der Dosierzeiten. Die Mikrooxigenation kann fur
bis zu drei Monate im Voraus programmiert werden, der
Nutzer muss nicht daran denken, die Dosierung wieder zu
beenden. Diese Funktionistin der BE Sauerstoff/VinInfo-
Software enthalten.

Sauerstoffzentrale

OXYBOX

UMGEBUNGSTEMPERATUREN
von 0°C bis +50°C

BESCHREIBUNG

Die Sauerstoffzentrale OxyBox dient zur Sauerstoff-
begasung von Maische bzw. Wein und ist sowohl fir die
Mikro-alsauchfiurdie Makro-Oxigenationeinsetzbar.

Der OxyBox wird an einem zentralen Ort im Keller
angebracht (Wandmontage). Der Steuerschrank ist in
zweiAusfihrungen erhéltlich - aus lackiertem Stahl oder
aus Edelstahl. Jeder OxyBox kann bis zu 16 Sauerstoff-
kanale und damit bis zu 16 Tanks steuern, pro Kanal wird
ein OxyBox-Sauerstoffmodul bendtigt. Eine unbe-
grenzte Anzahl an OxyBox-Schranken kann installiert
werden.

Der OxyBox ist mit hochsensiblen Sensoren ausge-
stattet. Er ist dadurch unabhangig von Eingangs- und
Ausgangsdruck (H6he der Wein- oder Maischesaule)
und reagiert selbstdndig und kontinuierlich auf etwaige
AnderungenderUmgebungsbedingungen.

Der OxyBox kann auf Wunsch auch uber die VinlInfo-
Software gesteuert werden. Dazu wird das VinInfo-
Server-Basispaket bendétigt. Die Software ermdglicht
den Fernzugriff Gber das Internet (iber Team-Viewer
odereinahnliches Programm).

Technische Anderungen vorbehalten.

MERKMALE

o SauerstoffbegasungvonMaische, MostoderWein

e GeeignetflurMikro-und Makro-Oxigenation

« Zentral installierter, wasserdichter Steuerschrank flr
Wandmontage; Steuerschranke aus lackiertem Stahl
oderaus Edelstahl

e IntegrierterDruckminderer(von5barbis1,5bar)

e Einfache Bedienung, beleuchtetes Display, klare
Menufihrung, verschiedene Bediensprachen

o Software-Steuerungmaéglich (optional)

FEATURES

Timer-Funktion:

Die Timer-Funktion erspart dem Winzer eine manuelle
Eingabe der Dosierzeiten. Die Mikrooxigenation kann fur
bis zu drei Monate im Voraus programmiert werden, der
Nutzermussnichtdarandenken, die Dosierungwieder zu
beenden. Diese Funktion ist nur méglich in Kombination
mit der Software-Steuerung (VinInfo-Server-Basis-
paket).

Kombinationen:

Die Integration eines OxyBoxineine bestehende Vinlnfo-
Installation ist jederzeit mdglich. Der OxyBox wird dann
aufWunschiberdiebestehende Software gesteuert.

Mobiler Sauerstoffmanager

OXYBOY & OXYMAN

UMGEBUNGSTEMPERATUREN
von 0°C bis +50°C

BESCHREIBUNG

OxyBoy und OxyMan sind mobile, tragbare Gerate in
einem spritzwassergeschitzten Edelstahlgehduse mit
Aufhangehaken. Sie dienen zur Sauerstoffbegasung von
Maische, Mostbzw. Wein und kénnen sowohl fur die Mikro-
alsauchfurdie Makro-Oxigenationverwendetwerden

Der OxyBoy kann geringere Mengen an Sauerstoff
dosieren (max. Durchfluss 30 nccm / Minute *), ist aber
dafiir im Minimalbereich sehr prazise. Der OxyBoy wird
daherbevorzugtverwendet, wennder Fokus aufder Mikro-
Oxigenation liegt oder auf der Makro-Oxigenation in
kleinen Tanks.

Der OxyMan hingegen kann durch sein groReres Dosier-
element im Vergleich zum OxyBoy die 6.66—fache Sauer-
stoffmenge regeln (max. Durchfluss 200 nccm / Minute *),
istdadurch aberim Minimalbereich nichtso prazise wie der
OxyBoy. Somit ist der OxyMan optimal fur die Makro-
Oxigenation, oder fur die Mikro-Oxigenation in gréoReren
Gebinden.

OxyBoy und OxyMan sind mit hochsensiblen Sensoren
ausgestattet und sind dadurch unabhéngig von Eingangs-
und Ausgangsdruck (Hohe der Wein- oder Maischesaule).
Sie reagieren selbstéandig und kontinuierlich auf etwaige
Anderungen der Umgebungsbedingungen. Durch selb-
stédndiges Kalibrieren beim Einschalten, durch Tempera-
turkompensation und durch die eingesetzte Mikroprozes-
sortechnologie bieten beide Modelle héchste Prézision
und Langzeitstabilitat bei der Dosierung der Sauerstoff-
menge.

* Das Gasvolumen ist druck- und temperaturabhéngig. Das angegebene Volumen in nccm bezieht sich
auf einen Druck von 1.013,25 mBar and auf eine Temperatur von 0°C.

Technische Anderungen vorbehalten.

SAUERSTOFFDOSIERUNG

MERKMALE

« Unabhangige Einzeltankgerate, tragbar, mit Aufhénge-
hakenzureinfachenBefestigungundAbnahme

o Spritzwassergeschitztes Edelstahlgehduse (IP65)

e IntegrierterDruckminderer(von5barbis1,5bar)

« Einfache Bedienung, beleuchtetes Display, klare Men(-
fihrung, verschiedene Bediensprachen

FEATURES

OxyBoy-StoBbeliiftung,Cliquage‘:

Der OxyBoy kann auf Wunsch zusé&tzlich mit der Option
‘StoRbeluftung’ (sogenannte ‘Cliquage’) ausgestattet
werden. Hiermitkannfurkurze Zeitrdume unterUmgehung
derinternen Mengenmessung eine groRtmaégliche Sauer-
stoffmenge in die Maische eingebracht werden. Solch ein
SauerstoffstoR zu Beginn der Vergédrung hat einen
dhnlichen Effektwie die Makro-Oxigenation.

OxyBoy & OxyMan -Temperaturbereiche:

OxyBoy und OxyMan sind fur die Temperaturmessung
vorbereitet, d.h.eskannein Temperaturbereich festgelegt
werden, innerhalb dessen der Sauerstoff zudosiert
werden soll (Kit Temperaturmessung zusatzlich bendtigt).
Die Sauerstoffzugabe erfolgt also nur bei optimalen
Bedingungen, um die bestmdgliche Wirkung auf Wein und
Bier zu erzielen. Aullerdem dient die Festlegung von
Temperaturgrenzenals Sicherheitsmechanismus.

OxyBoy & OxyMan -Timer-Funktion:

Die Timer-Funktion erspart dem Winzer eine manuelle
Eingabe der Dosierzeiten. Die Mikrooxigenation kann fir
bis zu drei Monate im Voraus programmiert werden, der
Nutzer muss nicht daran denken, die Dosierung wieder zu
beenden. Einintegrierterquarzgenauer Timer (Einstellbe-
reich: 1 Minute bis 100 Tage) verhindert eine irrtimliche
Uberdosierung durch automatisches Abschalten der
BegasungnachTimerablauf.
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