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Sistema de Informacién, Regulacién y Control

VININFO
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Sistema integral de control de proceso para bodegas

Indicado para controlar la fermentacion, estabilizacion,
climatizacién, micro y macro-oxigenacion, remontado vino asi como
la fermentacion en base a la emisiéon de CO, emitido

Sistema modular - siempre ampliable

El complemento ideal para nuestros equipos KREYER-QUANTOR
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VININFO - SISTEMA DE INFORMACION, REGULACION Y CONTROL

VININFO - SISTEMA DE INFORMACION, REGULACION Y CONTROL

El sistema VinlInfo se puede usar no solo para la regulacién de la temperatura durante la fermentacion, sino también para
controlary regular casitodos los equipos y procesos eléctricos y térmicos de labodega. El corazén del sistema VinIlnfo son
las Unidad Basicas (BU). Miden, controlan y regulan latemperaturadel vino directamente en el deposito. También controlan
otras unidadesy aplicaciones enlabodega. Porlo tanto, cada deposito y cada unidad adicional (maquinas de frio, bombas,
refrigeracion de espacios, etc.) se gestionan mediante su propia Unidad Basica. En ellas se conectan los dispositivos
necesarios paraelfuncionamiento del sistema, comosonlasondadetemperaturaolasvalvulas.LasBUs se conectanentre
siyconelcentrodecontrol (el servidor) medianteelBUS de datos Vinlnfo.Asise consigue unainstalaciénquerequiere poco
cableado y minimo esfuerzo. Ademas es un sistema completamente modular, pudiendo incorporar mas BUs en cualquier
puntodelmismo cuandoseanecesario, estandoasipreparado paraposiblescambios que puedansurgir.

Elnucleodelaaplicaciones el controldel procesode fermentacion, bienatravés del convencional control de temperatura, o
bienmedianteunnuevométodoqueahorraenergiay mejorasignificativamentelacalidadde suvino, midiendolaintensidad

fermentativa en términos del CO, emitido. Para ello se utilizan las correspondientes Unidades Basicas y sensores de CO,
muy precisos.

VinInfose puede controlardesde unordenadorcon unsoftware sencillodesarrollado paraelmundodelvino,oatravésdeun
Terminal instalado en la bodega. El software, al contrario que el Terminal, ofrece la representacion grafica de datos y el
almacenamiento de informacion, pudiendo analizarla en cualquier momento, aunque hayan transcurrido varios afios. El
escenario ideal combina ambas alternativas, disfrutando de las posibilidades del software ademas de incrementar la
seguridad con el Terminal en caso de sufriralgun problema de suministro eléctrico. El sistema es accesible desde cualquier
ordenadorconectadoalnternet. Tambiénse puedenenviar SMSde alarmadirectamente alteléfono moévil.

VinInfo es un sistema modular que puede incrementar funcionalidades en cualquier momento. Ademas puede integrar
aplicaciones queresuelvanproblemasespecificoscuando seanecesario.

Control de las bombas y Control de la temperatura Dosificacion de oxigeno Control de la tempera- Medicion y control de Remontados Remontado Humedad y temperatura
auxiliares de refrigeracion de la fermentacion (Micro- / Macro oxigenacién) tura del ambiente la emision de CO, programable del ambiente
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Terminal VinInfo - instalado en la bodega

Valvulas solenoidales para el

control de aire comprimido !
de aire

! <——— Deshumidificador .

Software

Activacion de las
bombas de remontado

Activacion de los
auxiliares de
refrigeracion

Asignacion individual

de las bombas de
remontado

Refrigerar y calentar
con una unidad basica
(BU)

Refrigeracion y
calefaccion automética

Regulacién exacta de
la temperatura

Diferentes valvulas
opcionales

Preparado para
medicion CO,

Posibilidad de una dosi-
ficacion muy precisa de
oxigeno

Especificacion de la
cantidad de oxigeno en
mg/l

Posibilidad de reprodu-
cir tratamientos

Dosificacion progra-
mable individualmente

Para la estabilizacion
del color y la profundi-
dad del color, el afina-
miento del tanino y el
impedimento de errores
aromaticos

Medicion de la tempe-
ratura ambiente

Refrigeracion y
calefaccion automatica

Cumplimiento exacto
de la especificacion de
temperatura

Acceso en dispositivos
diferentes de climatiza-
cion

Preparado para medir
humedad ambiental

Supervisién de la
intensidad de
fermentacion

Especificacion de una
curva de intensidad de
fermentacion

Curva de intensidad de
fermentacion y
temperatura, facilmente
comparables

Calculo automatico de
la reduccién de peso
del mosto

Para tanques diferentes

Seguro anti
desbordamiento

Control de aire

Funcionamiento
automéatico o manual

Control temporal
individualmente

Exactitud: 5 centésimas
segundos

Hasta 3 salidas

Temporizador
programable

Funcionamiento manual
0 programado

Exactitud: 5 centésimas
segundos

Aplicaciones adicio-
nales: agitadores,
estemple de cebada
macerada, enchufes,
tanques rotadores
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Para humedecer y
deshumedecer el aire
de ambientes

Medida de la humedad
relativa

Exacta conformidad con
la higrometia deseada

En combinacién con el
control de temperatura
del ambiente
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Fuente de alimentacion / Interfaz de datos
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Toda la informacién de
un solo vistazo
Plano de vista de la bodega
Facil manejo
Trabajo sin interrupciones

Gréficos para estudio de la
evolucion de cada
parametro.
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WTG-QUANTOR GMBH
Europa-Allee 53 D-54343 Féhren
Tel: +49 (0)6502 999 95-0

Fax: +49 (0)6502 999 95-75
info@gquantor.technology

WWW.QUANTOR.TECHNOLOGY






